Bananenwahe

Die angegebenen Mengen reichen fur einen runden Kuchen von 30 cm Durchmesser. Dieses Rezept ist
Dayanne Moreninha gewidmet.

Zutaten

250 g Weissmehl, 100 g Margarine, 70
ml Wasser, %2 Teeloffel Salz

Gemahlene Haselniisse, Weinbeeren,
5-6 in Scheiben geschnittene Bananen

2-3 Eier, 1 Suppenloffel Maizena, 3
Suppenloffel Zucker, 1 Sackchen
Vanillezucker, 2 dI Milch

Diese Wéahe wird am besten lauwarm gegessen. Ich wiinsche einen guten Appetit!

Alternativen;

Bananen durch andere Friichte ersetzen, wie Apfel- oder Birenschnitze oder geraffelte Apfel oder
Birnen, Mango, Graviola, Pfirsich, Aprikosen, Trauben, etc.

Margarine durch Butter ersetzen

Vanillezucker durch Zimtpulver ersetzen

Milch durch Naturejoghurt ersetzen

Gemahlene Haselniisse durch gemahlene Cashewniisse ersetzen
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